Een van de huidige foodtrends is de opkomst van Streetfood. Dit word fentoongesteld in een stand of een
foodtruck waar één soort eten vers voor je bereid wordt. Vaak gaat het om authentiek, uniek soort eten uit
verschillende streken van de wereld.

Het eten van deze foodkramen is daarmee niet alleen fantastisch, puur en heerlijk.... het is ook een ervaring,
een beleving op zich! Moving Streetfood biedt ook diverse stands / kraams aan met soorten efen uit
verschillende streken van over de hele wereld. Er is keuze uit onder andere:

ASIAN STREET FOOD
Stel & la minute uw eigen noodle bakje samen:

+ Noodles met in sesam soja gemarineerd rund
+ Noodles met pittige zoetzure kipreepjes

MEXICAN STREET FOOD
Stel & la minute uw eigen wrap samen:

+ Tortilla wrap met spicy chicken
+ Tortilla wrap met gestoofd rundvlees

ITALIAN STREET FOOD
Stel & la minute uw eigen verse pasfa samen:

* Verse penne pasta met warme chutney van tomaat, sjalofies en verse basilicum
+ Verse penne pasta met romige saus van paddensfoelen, knoflook en peferselie

INDIAN STREET FOOD
Stel & la minute uw eigen naanbrood samen:

+ Pandan rijst met Tikka Masala
+ Pandan rijst met koriander gamba'’s

GREEK STREET FOOD
Stel uw eigen pitabroodje samen en laat onze kok deze live voor uw bereiden:

+ Pita sandwich met krokant lamsvlees
+ Pita sandwich met krokante maiskip

HAnmangementen

Streeffood 1; bestaat uit 3 concepten naar keuze vanaf € 19,50 p.p. (minimaal 20 personen)
Streeffood 2; bestaat uit 4 concepten naar keuze vanaf € 20,50 p.p. (minimaal 30 personen)
Streetfood 3; bestaat uit 5 concepten naar keuze vanaf € 22,50 p.p. [minimaal 30 personen)




De lekkerste gerechten uit grootmoeders tijd, geserveerd hoe het vioeger ook ging in gietijzeren gekeurde
pannetjes. Ze staan heerlijk te pruttelen op een oud Hollands fornuis terwijl de geur dampend om je heen
hangt. Daar krijg je toch trek van! We hebben een selectie gemaakt uit de klassiekers die niet mogen
ontbreken uit de lijst. De volgende gerechten worden voor u gepresenteerd:

Hoofdgerechten:

« Cogon vin ( gestoofde kip |
Hachee (gestoofd rundvlees

Frans visstoof potie

Coulash van gestoofd varkensvlees
lerse lamsstoof gerecht met bier

Bijgerechten;

+ Rijst

+ Gebakken aardappelen

* Marokkaanse groenten stoofpotie

Desserts:

« Créme brilée

* Panna cofta

+ Chocolade mouse

HAmangementen

GROOTMOEDERS PANNETJES FORNUIS 1 BASIS;

* besfaat uit 3 hoofdgerechten naar keuze & 3 bijgerechten
* vanaf€ 19,50 p.p.

* minimaal 25 personen

GROOTMOEDERS PANNETJES FORNUIS 2 BASIS PLUS;

* bestaat uit 4 hoofdgerechten naar keuze & 3 bijgerechten
* vanaf € 24,50 p.p.

* minimaal 25 personen

GROOTMOEDERS PANNETJES FORNUIS 3 EXCLUSIEF;

* bestaat uit 5 hoofdgerechten naar keuze, 3 bijgerechten & een dessert
« vanaf € 27,50 p.p.

* minimaal 25 personen




De lekkerste gerechten uit het zonnige zuiden, geserveerd in authentieke terracotta schaalties. Ze zijn naar
de originele recepten gemaakt. De hapjes zijn zowel koud als warm te serveren. We hebben een selectie
gemaakt uit de klassiekers die niet mogen ontbreken uit de lijst. De volgende gerechten worden voor u
gepresenteerd:

Warme gerechten:

+  Gehakballetjes in tomaten salsa

* Kipspiesjes

Dadel met spek

Garnalen in knoflookolie

CGevulde portobello met gietenkaas
Garnalen kroketten

Pittige kipkluifjes

Gefrituurde inkivisringen

Koude gerechten:

Gazpacho tomatensoep

Zalmhapies

Groenten omelet rollefies

Spaanse patatas

Chorizo worsties

Mozzarella spies met tomaat en basilicum
Peper gevuld met roomkaas

Parmaham met meloen

HAmangementen

SPAANSE TAPAS ALS STATAFEL HAPJES 1 BASIS;

4 gerechten warm & 4 bijgerechten koud naar keuze
vanaf € 12,50 p.p. (op basis van 8 hapjes per persoon)
minimaal 25 personen

SPAANSE TAPAS ALS BIJGERECHT 2 BASIS PLUS;

6 gerechten warm & 6 gerechten koud

vanaf € 16,50 p.p. [op basis van 12 hapjes per persoon)
minimaal 25 personen

SPAANS TAPAS ALS HOOFDGERECHT 3 EXCLUSIEF;
8 gerechten warm & paella & 8 koude gerechten

vanaf € 22,50 p.p. (op basis van 16 hapjes per persoon)
minimaal 25 personen




Gezellig happen van de plank. Dat kan met deze borrelplanken vol heerlijke hapjes. Deze koude
borrelhapjes worden gepresenteerd op een robuuste eikenhouten plank. Van verjaardagsfeest tot
babyshower en van bedrijfsopening fot personeelsfeest. Voor elke gelegenheid een smaakvolle happening.

Of u nu kiest voor een Holland en/of kaasplank, alle hapjes worden hip gepresenteerd en feestelijk
geserveerd op stoere robuuste houten planken. Uit de volgende borrelplanken kunt u kiezen:

HAmangementen

BORRELPLANK T HOLLANDS BESTAAT UIT;
12 koud hapjes per plank vanaf € 6,50 per persoon

BORRELPLANK 2 KAAS BESTAAT UIT;
10 koude hapijes per plank vanaf € 6,50 per persoon

BORRELPLANK 3 EXCLUSIEF BESTAAT UIT;
15 luxe hapjes per plank vanaf € 8,50 per persoon




Er is altijld een gelegenheid om een partypan te bestellen .Een verjoardag, een examenfeest, een jubileum of
gewoon een gezellig samen zijn met vrienden. Reden genoeg voor een goed gevulde hapjespan! van
ambachtelijke gehaktballeties tot lekkere kipkluifjes.

We hebben 3 partypannen voor u samen gesteld. Het enige wat u hoeft te regelen is de stroom en de
gasten.

HAmangementen

PARTYPAN 1 GEVULD MET 4 SOORTEN VLEES;

Spare ribs, Indische gehakballeties, pittige kipkluifies, speklapjes

circa 100 hapjes voor 10 tot 15 personen, 2500 gram totaal, kosten € 39,50 per pan
inclusief borden en bestek

PARTYPAN 2 GEVULD MET 4 SOORTEN VLEES & SALADE;

Spare ribs, Indische gehakballetjes, pittige kipkluifies en speklopjes aangevuld met vers afgebakken
stokbrood, kruidenboter, 3 heerlijke sausen, aardappel- en vlees-salade

circa 100 hapjes voor 10 tot 15 personen, 2500 gram totaal, kosten € 62,50 per pan

inclusief borden en bestek

PARTYPAN 3 GEVULD MET 4 SOORTEN VLEES & NASI;

Spare ribs, Indische gehakballetjes, pittige kipkluifies & speklapjes aangevuld met 3 kilo nasi goreng en
sate’saus, geleverd in een chafing disch met 2 branders

circa 100 hapjes voor 10 tot 15 personen, 2500 gram totaal, kosten € 57,50 per pan

inclusief borden en bestek

Extra te bestellen;
o frisdrank1,5 fles & € 2,00 per stuk: Coca Cola, Sinas, 7-up, Spa blauw of rood, blikjes bier




De oorsprong van Flammkuchen ligt in de Elzas en is een traditioneel en authentiek Duits gerecht en befekent
letterlijk “brandende taart “ en wordt geserveerd op een houten plank. Hoewel Flammkuchen een beetie op
een dunne pizza lijkt is dit niet hoe het smaakt. De basis is een dunne knapperige bodem bestreken met
créme fraise.

We hebben 3 verschillende pakketten samen gesteld;

FLAMMKUCHEN 1 BASIS;

¢ 15 Flammkuchen bodems en créme fraise

8 soorten beleg met onder andere: olijven, ham blokjes, broccoli, zalmsnippers, tonijn, geraspte kaas,
champignon, rode ui

* Inclusief: professionele oven 220 Volt, bakgereedschap, borden & bestek

Kosten € 195,00

FLAMMKUCHEN 2 BASIS PLUS;

+ 30 Flammkuchen bodems en créme fraise

+ 8 soorten beleg met onder andere: olijven, ham blokjes, broccoli, zalmsnippers, salami, geraspte kaas,
champignon, rode uit

* Inclusief: professionele oven 220 Volt, bakgereedschap, borden & bestek
Kosten € 250,00

FLAMMKUCHEN 3 EXCLUSIEF;

+ 50 Flammkuchen bodems en créme fraise

* 8 soorten beleg onder andere: olijven, ham blokjes, broccoli, zalmsnippers, salami, geraspte kaas,
champignon, rode ui

* Inclusief: professionele oven 220 Volt, bakgereedschap, borden & bestek

* Kosten € 450,00 inclusief kok voor 2,5 uur en op - en afbouw




b o daguerse groeten

Ceniet van een compleet verzorgde barbecue beleving!

Op de Green Egg en de Ofyr verzorgen we de barbecue op locatie inclusief bracimeester. Geniet samen
met je gasten van de geur van gegrild vlees, smeulend hout en gerookte vis. Laat je verrassen door onze
uitgebreide menu opties.

Wi werken uitsluitend met vlees waarbij zoveel mogelijk rekening is gehouden met het welzijn van de
dieren. Wij zoeken de beste leveranciers van vlees en vis voor je op. We hebben naast onze BBQ
foodtruck ook een Grill counter waarmee we bij je in de tuin de barbecue kunnen verzorgen.

Bij MSF kun je kiezen uit 3 verschillende BBQ menu's, zodat wij kunnen grillen naar jouw gewenste budget.

HAmangementen

BBQ PAKKET T - OFYR ZONDER KOK BASIS;

Vlees en vis gerechten van de Ofyr

¢ Black Angus burger met spek, kaas, ui, tomaat, sla, komkommer, saus
+ Malse kippendij voorgegaard

+ Boterzachte Spare Ribs pittig afgelakt

+ Zalmpakketie met groene kruiden

+ Gegrilde groenten & ovenaardappelijes

Salade en bijgerechten

+ Pasfa salade met fonijn

+ Griekse salade met feta

+ Groene salade met garnituur en dressing
« Watermeloen met munt

+ Stokbrood kruidenboter

» Diverse sausen

Prijs per persoon € 19,50 inclusief Ofyr, BBQ gereedschap, hout, borden & bestek
minimaal 25 personen




BBQ PAKKET 2 - STANDAARD VERZORGD BASIS PLUS;

Vlees en vis gerechten

« Van de Ofyr; Black Angus burger met spek, kaas, ui, tomaat, sla, komkommer, saus
+ Van de green Egg; malse kippendij spies met sate saus en kroepoek

* Boterzachte Spare ribs pittig afgelakt

* Zalmzijde gemarineerd met groene kruiden en whisky bruine suiker

+ Gegrilde groenten & ovenaardappels

Salade en bijgerechten

* Pasta salade met tonijn

+ GCriekse salade met fefa

* Salade met krieltjes en frisse dressing

« Groene salade met garnituur en dressing
+ Salade van vers fruit

* Verse friet

+ Stokbrood kruidenboter

» Diverse sausen

Prijs per persoon € 24,50 inclusief kok, borden & bestek
minimaal 25 personen

BBQ PAKKET 3 - DE LUXE VERZORGD EXCLUSIEF

Vlees en vis gerechten

 Van de Ofyr; Black Angus burger met spek,kaas, ui

 Van de green Egg; malse kippendij spies

+ Diamanthaas van de beste kwaliteit

« Boterzachte Spare ribs pittig afgelakt

* Zalmzijde gemarineerd met groene kruiden en whisky bruine suiker
+  Gegrilde groenten & ovenaardappels

Salade en bijgerechten

* Pasta salade met tonijn en olijven

+ GCriekse salade met fefa

+ Couscous salade met punt paprika en lente ui
+ Salade met krielties en frisse dressing

+ Groene salade met garnituur en dressing

+ Salade van vers fruit

* Verse friet

+ Stokbrood kruidenboter

» Diverse sausen

Prijs per persoon € 29,50 inclusief kok, borden & bestek

minimaal 25 personen




